vendredi

OOrigine France

Entrées

*PARIS - SAINT PIERRE FOURIER¥3-ADULTE)
Du 28/04/2025 au 02/05/2025

Adulte

Accompagnements

-

Fromages

Desserts

Oeuf dur - Sauce mayonnaise
Tomates

Pizza au fromage
Steak de veau O - Sauce aux
oignons

Haricots plats *

Fromage blanc sucré”
Vache qui rit

Fruit de saison
Tarte aux poires Bourdaloue

‘Concombre - Sauce fromage’
‘blanc et ciboulette

Sauté de boeuf {) - Sauce facon
bourguignon

Haricots verts persillés

Suisse sucré

Gateau Basque

tomate et poivron

curry

Chou rouge - Vinaigrette 3 I'ai Filet de saumon MSC "' - Sauce | Pommes de terre vapeur Camembert Fruit de saison
milanaise
Salade de haricots rouges, mais, | Sauté de dinde FR O - Sauce au Penne Edam Cocktail de fruits

Rosette - , cornichons
Nems de légumes

Sauté de poulet (régional) ©
0. Sauce provencale -

Steak haché de veau - Sauce au
poivre

Gratin de courgettes
Gratin de chou fleur

Cotentin ail et fines herbes
Yaourt sucré

Fruit de saisen
Liégeois vanille carame

Recette du chef

Produit labellisé &Rrégional

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

Dhternelles




vendredi

Bio OOrigine France

Entrées

-—

*PARIS - SAINT PIERRE FOURIER¥(3-ADULTE)

Du 05/05/2025 au 09/05/2025

Plats

Adulte

Accompagnements

Fromages

Desserts

Salade de Bié
légumes =
‘Salade facon coleslaw

aux petits

'Haut de cuisse de poulet réti FR

U”;Sauce paprika

Petits pois au jus

Yaourt aromatisé
Brie

'Fruit de saison

Compote pomme coing

Pavé de merlu MSC © - Sauce | Pemmes de terre vapeur
citron
5 = Haricot a la tomate :
Carottes rapées - Vinaigrette - Macaronis

Concombre - Vinaigrette a la
menthe

-

Escalope de dinde FR O - sauce
chasseur

Purée de pommes de terre et
carcttes

Emmental
Yaourt sucré

Liégeois vanille
Tarte noix de coco

Tomates et mozzarella -
Vinaigrette

Paupiette de dinde - Sauce
rougail

Pommes de terre rissolées

Gouda

Compote fraiche

TERC

&L\\Q’m Qﬁr okQSQ@ltol

Oeuf dur -, mayonnaise

Taboulé Estival

e w\a\'QfN?Ln, l?/\tm

Filet de hoki MSC
aneth

Boulettes au boeuf O - sauce
aux oignons

- Sauce

ey

Riz pilaf
Tomate provencale

Yaourt sucré
Coulommiers

Fruit de saison
Compote pomme poire

Produit Jabellisé “-* Plat signature

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

Noderndle




vendredi

OOrigine France

Entrées

*PARIS - SAINT PIERRE FOURIER¥3-ADULTE)
Du 12/05/2025 au 16/05/2025

Plats

Accompagnements

Fromages

Desserts

Salade verte -, tomates
Salade de lentilles a la feta

Pain Hot dog - Saucisse de
Strasbourg -, ketchup

Escalope de dinde FR O - sauce
moutarde

Potatoes
Haricots beurre persillés

Emmental
Fromage blanc sucré

Donuts
Compote pomme abricot

Tomates - Vinaigrette

Sauté de boeuf ) - Sauce au
thym

Penne

Saint Paulin

Compote fraiche omme Bic

ariea @D €3
v i o . . " . ] oire =
Salade Piémontaise & I'oeuf Filet de hoki MSC " - Sauce au | Petits pois au jus Suisse sucré ?’r Uit de saison
curry
Filet de hoki MSC “* - Sauce

Nems de légumes

aneth

Courgettes a I'ail

Yaourt sucré

Fruit de saison

Salade fagon colesfaw (1o

Chili sin carne’ @

Blanc bio et carottes bio) & ] ) Riz créole Suisse sucré Fruit de saison
Salade de coquillettes, tomates | Sauté de veau U - Fagon Ratatouille Samos Compote pomme pruneaux
. Marengo
et mais
.'-—”— -

" -
(semaule Bio i i 2 - . ) — . =
Ebogjé : ' | Estival Eiiac's?g:o:i dinde FR ) - Sauce Epinards Mimolette Eclair 3 1a vanille -4
=z . : . Pommes de terre noisette Fromage blanc sucré Fruit de saison -
Salade de mais Saucisse de volaille g —

Produit labellisé =* Bio " Plat signature

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

Doknelle,



vendredi

~ Bio OOrigine France

Entrées

-

*PARIS - SAINT PIERRE FOURIER¥3-ADULTE)

Du 19/05/2025 au 23/05/2025

Adulte
Accompagnements

Fromages

Desserts

Salade de
maiis =
Céleri rapé - Sauce facon
remoulade

et tomate et

/C‘fh'i_pc;lata -, ketchup
Bolognaise de boeuf O

“Gratin de courgettes
Coquillettes

"Fromage blanc sucré
Chévre blche mélange

Péche au sirop

“Gaufre Liégeoise

Concombre - Vinaigrette
Radis rose

[Sauté de boeuf O - Sauce
ipaprika

Filet de colin d'Alaska MSC = -
Sauce aux quatres épices

iPpiinmgs de terre vapeur
Gratin de courgettes et
aubergines

Gouda
Yaourt nature

Mousse au chocolat au lait
Riz au lait en pot

Sti i - Gratin de Brocolis . B
gﬁfgj:e pommes de terre E::::e dinde BBC Sauce au en gratin Suisse sucré Fruit de saison
o o Quiche au fromage ) ) g
Carottes rapées - Vinaigrette Q' 3 g "Haricots verts ail et persil Yaourt sucré Brownie
Friand au fromage Filetide hoki MSCReR: Sauce Blé pilaf Kiri Fruit de saison 810 @ ’
ciboulette -
p— - -
[ = ’
Salade verte -, dés d'emmental | Filet de saumon MSC “~ - Sauce | : , — : " g
Salade de lentilles et dés de aneth + |Macaronis Brie , Fruit de saison 510 & —
Steak haché de veau -, Carottes aux quatres épices Yaourt sucre Compote pomme poire s
tomates ; -
mayonnaise ’
I

Plat signature " Produit labellisé

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

Oalesnello,




vendredi

Bio OOrigine France

Entrées

-

*PARIS - SAINT PIERRE FOURIER®{3-ADULTE)

Du 26/05/2025 au 30/05/2025

Adulte

Accompagnements

Fromages

Desserts

Salade de coquillettes, tomates
et mais
Tomates - Vinaigrette

Haut de cuisse de poulet roti FR

) - sauce romarin
Merguez grillée

Haricots verts  I'échalote
Purée de pommes de terre et
carottes

Tomme blanche
Yaourt aromatisé

Fruit de saison 110 &
"Semoule au lait nappé caramel

Oeuf dur - Sauce mayonnaise Poisson pané Ratatouille Suisse sucré Crumble aux pommes '
Pastéque Saucisse de volaille IRiz Edam Compote de pommes
Concombre - Vinaigrette Lardons de dinde fagon Spaghetti Mimolette Creéme dessert a la vanille

carbonara

Produit labellisé

Plat signature

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

Nokerndl,




-—

*PARIS - SAINT PIERRE FOURIER®3-ADULTE)

Du 02/06/2025 au 06/06/2025

Adulte
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Tomate & croquer l.asagnes Végétariennes — ’ Coulommiers Compote pomme
Samoussa de Légumes Poisson pané Epinards'a la Béchamel Yaourt sucré Cocktail de fruits

Pastéque
Gaspacho

Escalope de dinde FR O - sauce
‘aujus
Quiche au fromage

Salade verte

Gouda
Fromage blanc sucré

Liégeois chocolat
Fruit de saisan

Cake du chef aux pépites de

vendredi

Concombre - Vinaigrette Dos de colin d'Alaska MSC Ratatouille Fromage blanc sucré chocolat
v O Lo S 1 oo
Nems de légumes peeres Al boeufo Epinards Suisse fruité Eruit de saison 210 = :
Artichaut Sauté de dinde FR ' - Fagon BIé pilaf Chévre blche mélange Compote pomme poire 2
Marengo ;
‘_-"r—.‘ -
. T 5 X ’
Sauté de porc (régional) o0 , = -
Melon - Sauce caramel Riz créole Vache qui rit Créme dessert a la vanilie
Radis rose -, beurre Cuisse de poulet - Sauce aux [Ratatouille Yaourt sucré Semoule au lait ——
herbes o .
AL AN

Produit labellisé OOrigine France “* Bio

Plat signature @Régional

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

ko,




- - -

® *PARIS - SAINT PIERRE FOURIER®3-ADULTE) ®
® Du 09/06/2025 au 13/06/2025

Adulte

Entrées Accompaghements Fromages Desserts

Gaspacho Raviolis aux légumes iy T o5y gy : Pastéque
Salade de mais Nuggets de poisson 3alade chinoise farre-de 'tst Fruit de saison
salade de Bie aux petlts Filet de colin d'Alaska MSC a l'ail Saint Paulin Fruit de sai
Iégumes liet de colin dASKd alal ruit de saison
o
Salade de haricots rouges, mafs ;gQuic;hegaLt‘:,thOn 4 R
: g » S 1 légumes du chef ; _ - 4 S T ey
tomate et poivron gg +6 de boeuf O Carottes persillées g‘r’i'zse sucre :rugi ge saison 810
Friand au fromage aute de boeuf L7 - Sauce ruit de saison
tomate
g Haut de cuisse de poulet réti FR
g Concombre - Vinaigrette O . Aux herbes Purée de pommes de terre Fromage blanc sucré Fruit de saison 810 =
= Radis rose -, beurre Sauté de veau O - Sauce aux Courgettes Emmental Créme dessert a la vanille
& oignons
Bio " Produit labellisé OOrigine France Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

(\&\Qﬂ\eﬂm



vendredi

OOrigine France

Entrées

-

*PARIS - SAINT PIERRE FOURIER®3-ADULTE)

Du 16/06/2025 au 20/06/2025

Plats

Adulte
Accompagnements

Fromages

Desserts

Paupiette au veau FR () - 5auce

Melon jaune au jus h[ai{cots plats aux oignons Mimolette Semoule au fait
Betteraves - Vinaigrette Filet de saumon MSC " - Sauce | Pommes de terre rissolées Yaourt nature Fruit de saison
beurre blanc
Pavé de merlu MSC " - Sauce

Salade de Bié ©10 aux petits

)

llégumes -’ Siiron Petits pois Yaourt sucré Fruit de saison 810 &

'Sagrydirne: Sauté de dinde FR O - sauce Riz créole Camembert Compote pomme coing
provengale

Concombre - Vinaigrette Réti de dinde BBC " - Sauce Purée de patate douce Edam Créme dessert au caramel

barbecue

Moussaka de boeuf )

Pasteque Saucisse de volaille - S Mélange de petits pois et Suisse sucré 'Fruit de saison 810 @
Concombre - , féta ; :;‘;'::e SHVEHGIIS ~Dauce carottes Edam Fruit de saison
::,""'f-
”
o Lentilles - Sauce tomate E—— L
Tomates - Vinaigrette P . s) Coguillettes Emmental Compote pomme cassis
Salade verte - Vinaigrette Sauté de dinde U - Sauce Riz créole Suisse fruité Compote pomme fraise ==
colombo T
AL

Produit labellisé “* Bio

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

Oolerndle,




Entrées

-

*PARIS - SAINT PIERRE FOURIER¥{3-ADULTE)
Du 23/06/2025 au 27/06/2025

Plats

Accompagnements

Fromages

Desserts

Paté de campagne -, cornichons
Betteraves - Vinaigrette

Sauté de poulet (régional) ©
; Sauce paprika

[Haricots verts vapeur

Cotentin ail et fines herbes
Yaourt aromatisé

“Fruit de saison 810 &

thym

Filet de hoki MSC © - Sauce Semoule “Compote pomme fraise
citron
2 Omelette du chef (oeuf Bio) i ‘
'!S?lezsggudz haricots rouges, mais, | o Ratatouille Mimolette RRiz au lait en pot
tomate et poivron Boulet.:l\:es au boeuf - Sauce Riz pilaf. Vache qui rit Fruit de saison
forestiére
Melon Réti de boeuf O - Sauce au BIé pilaf Yaourt vanille Bio Cocktail de fruits

Tomates et mozzarella
Salade Piémontaise a I'oeuf

Filet de colin d'Alaska MSC ' -
Sauce aneth

Escalope de dinde FR O -sauce
aux herbes

Epinards a la créme
Lentilles

Edam

Liégeois chocolat
Fruit de saison

Concombre - Sauce fromage
blanc et ciboulette
Pastéque

vendredi

Bolognaise de boeuf () ©

Pavé de merlu MSC © - Sauce
tomate

/Spaghetti

'Gratin de courgettes et
aubergines

'Fromage blanc sucré
Gouda

Glace a 'eau
Semoule au lait

@Régional OOrigine France " Produit labellisé ~ Bio

Plat signature

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

(\Q\CII\Q“Q-)



M

-

Entrées

*PARIS - SAINT PIERRE FOURIER®3-ADULTE)

Du 30/06/2025 au 04/07/2025

Plats

A =

Accompagnements

Fromages

Desserts

Sauté de porc (fé§io‘naj) o0

Salade de pates aux dés de - Sauce aux pruneaux Ser  Edam Fruit de saison ©10 e
tomate Cordon bleu de dinde FR O - Tomate provencale Bleu Gaufre Liégeoise
Sauce champignons
e /Pois chiches (plat) - Sauce au
son [curry Torsades Brie Beignet chocolat noisette

Salade de boulghour, féta et
olives

Filet de colin d’Alaska MSC “ -
Sauce Bordelaise

Courgettes persillées

Fromage blanc sucré

Fruit de saison

Salade de lentilles a |a feta

Quiche au poulet

Salade verte

Mimolette

Pasteque

@Régional OOrigine France ““ Bio " Produit labellisé

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

Nolenell,




