Produit labellisé

-

*PARIS - SAINT PIERRE FOURIEMB-ADULTE)

Du 09/03/2026 au 13/03/2026

\ a o
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
faboufllée iélir'h‘lhve;( AN )- kéﬁchup ; Frites. . . Fromage b:'}anc sucré [g%?ﬁhs;izgf:ﬁ?éphe pomme vanille y
1) Haricots verts persiliés Tomme noire
Steak de veau U - Sauce brune .
Carettes ripées s Vinaigrette Saucisse de Strasbourg Lentilles . Gouda Compete pamme poire:
Friand au fromage Filet de saumon MSC Fonehd de poireaux: Yaourt sucré Liégeois vanille
\}
Cake du chef aux [égumes Sauté de dinde FR O - sauce Petits Pois Suisse sucré Fruit de saison
moutarde
I (Fifet de lieu noir MSC © - Sauce e -
RUtage de courge’ aux olives Riz créole Brie: Fruit de saison
Sardines a I'huile Saucisse de volaille - Sauce Haricots plats persillés Fromage blanc aux fruits Tarte au citron .
romarin
-.--"".: -
—
Bestteraves - Vinaigrette %L@i—é%tiue;g:a“f*v»éa—” U= sauce Semoule: Yaourt sucré: Eclair au chocolat s
n . omate. T I A S s . . . 5 ’
Ip inard hamel Carré de Ligueii Fruit de saison —=
Salade de pate et mais Filet de poisson meunidre Epinards béchamel guei .

O Origine France

Plat signature

Recette du chef

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

Nolerndla,




-, <

Entrées

*PARIS - SAINT PIERRE FOURIER¥3-ADULTE)
Du 16/03/2026 au 20/03/2026

Plats

A &

Accompagnements

Fromages

Desserts

Betteraves=Vinaigrette:
Friand au fromage

Brandade de poisson «
Cuisse de poulet - Sauce au miel

Haricots beurre

Kiri
Suisse fruité

Tarte aux poires Bourdaloue
Compote de pommes

Lenttilles - Vinaigrette &
I'échalote
Salade verte - Vinaigrette

Omelette du chef &
Tartiflette aux dés de dinde

Gratin de Brocolis Bracalis big

HaouTt Sucréy
Fromage blanc aux fruits

Eruit'de saison.
Semoule au lait nappé caramel

Pavé de merlu MSC “' - Sauce

Salade mexicaine citron Haricots verts ail et persil Mimolette Compote de pommes
arottes rapées - Vinaigrette’ f—fgg@@g{gﬁm”ﬂ?&sﬁ!@ Semoule’ Carré de Ligueil S b - Crime
Potage de légumes UPSHL IS Butternttrotie Yaourt sucré ,
9 2 Omelette aux fines herbes uttemutinotie anglaise
m&;% aigrette - -@auce curnypnurst® Macaronis’ ‘Eﬂhﬂ;]ﬁﬁiimﬂé_ngé Mausse au-chocolat au lait
erolitons i Filet de saumon MSC " - Sauce [‘Z8tiis pois Suisse fruité Compote pomme coing
aurore

Produit labellisé 0 Origine France L2 Régional

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

Nelerndle,



. *PARIS - SAINT PIERRE FOURIE“3-ADULTE) &
@ Du 23/03/2026 au 27/03/2026
Al a fa
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
@: = %@wﬁg@ Belognaise de boeuf O Tersades: Gouda ‘Eruit de’saison
R nalgrette Paupiette de dinde - Sauce B PO ; “Gaufre at
3 Lentilles - Vinaigrette forestiare Jardiniére-de légumes Fromage blanc sucré Gaufre au sucre
o
Ml Camsttestapées- Vinaigrette | LoMiles=Saucetomate « {0 “oulommiers Crémie dessert & la vanile
B Quiche aux légumes Filet de lieu MSC */ - Sauce a la Femdue de poireaux Yaourt aromatisé Fruit de saison

créme

)
. Beignet de calamars a la — . . .
Oeuf dur -, mayonnaise romaine - . citron Carottes persiliées Fromage blanc sucré Fruit de saison
-
e
enu Ch'tis du Nord
WY . Soitéde bosur 5RO -Fagen |
g f =B Péche au thon Iéarbonade - Frtes Maroilles Géteau du chef au speculoos
7| Potage de légumes Boulettes au boeuf O - Sauce «aroftes & l'ail Yaourt sucré Fruit de saison
romarin )
5 = — Sauté de dinde FR () - Sauce - :-r
I Wacédoine de légumes dijonnaise Blé pilaf - Yache qui rit Fiuit-de saison
g Salade mexicaine Filet de colin MSC "’ - Sauce Bfunoise provencale Fromage blanc aux fruits Compote de pommes -
> dieppoise
O Origine France " Plat signature =" Produit labellisé ~ Recette du chef Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

- Nalenee,
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Produit labellisé

&
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*PARIS - SAINT PIERRE FOURIE“B-ADULTE)

Du 30/03/2026 au 03/04/2026

4 (1 fa
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Dos-de colin-d'Alaska MSC ©' -
Céleri rapé - Sauce remoulade Gratin de aux Haricots verts 4 Féchalote Yaourt aromatisé Paris Brest
allumettes de dinde
. - . e Hauk de cuisse de poulet roti-
Rillsites:de thon adareinoulette | guf).. cameaibasquaiss; Romimes-de terre Saitées Cantak Caicktail de fruits

Chou rouge - Vinaigrette au
xérés

Merguez
couscous

- Sauce aux légumes

Légumes couscous - Semoule

Fromage blanc sucré

Riz au lait en pot

Pois chiches (plat) - Mais -
Vinaigrette

Réti de boeuf FR O - sauce
aux oignons

Mélange de petits pois et
carottes

Yaourt sucré

Fruit de saison

Betteraves= Vinaigrette:

Tormelioni Bio pomodore

mozzarelle -
pomodore

| Burée'de pommes de terre et

Suisse sucré:

Tarte aux.pommes Normande

Salade mexicaine carottes Tomme grise Fruit de saison
mozzarelle sauce tomate —
Omelette du chef
Opération Bol de RizJill T 8 ERCEIE TN TS Yaourt sucré; Friifigeisaison:

O Origine France

Recette du chef

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

: ﬁd\{’.rnd\o,,
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O Origine France
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% * .
PARIS - SAINT PIERRE FOURIEIQS-ADULTE)
® Du 06/04/2026 au 10/04/2026
A o
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

=
M Béitaraves - Vinaigrette Ravialis-auxlégumes. bl & Vathe'qairit - Crdinié dessert au chocolat
: Crépe au fromage Jambon de dinde () Hafigotuertboite Suisse fruité Fruit de saison

Carottes rapées - Vinaigrette Merguez grillée - Facon couscous | Semoule Suisse sucré Fruit de saison

P Samoussa de Légurhes Filet de colin d'Alaska MSC 1 - "Riz = Satice ‘au curry. doux _ _ Fromage blanc - coulls mangue
a Quiche au fromage Sa‘ﬁﬁial'lﬂdle[me Betits peis Saint Paulin { 1_5310!\ )
Paupiette de veau I Fruit de saison
J——
*
e e swaté de bosuf FR O =Sauce
@Q@mb{exs‘a‘ucehulgare @m@: Edam @@P‘qgmﬂmcasgs

Salade coleslaw

Steak haché de veau - Sauce
barbecue

ts verts ail et persit Yaourt nature Chou vanille

Produit labellisé Produit de saison

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

Nolernells,



Entrées

*PARIS - SAINT PIERRE FOURIEI‘B-ADULTE)
Du 13/04/2026 au 17/04/2026

Adulte
Accompagnements

-

Fromages

Desserts

asalaggmgga Lﬁgs de Mugggts_dgmulgt pané O gumlms de-brocolis BIO “Cotentin ail et fires herbas Cotmie BsSaTt S a vanille
gomeiog e D{)S de lieu MSC & - Sauce SRR Suisse fruité Tarte au citron meringuée
u citron Borarmres_de terre vapew
| Sauté-de poulet™ Salice . -
ehampignons Mimolette Compote de pommies.

Mais= Vinaigrette

Parmentier de boeuf aux
légumes du Chef

Petit moulé nature

Fruit de saison

Paupiette au veau O - sauce au

Taboulé thym Carottes persillées Emmental Cocktail de fruits
Concombre - Vinaigrette Tortillas-de pommes de terre. e Yaourt sucré Efiit de saison ™
Salade de lentilles 3 la feta : Poélée de légumes Edam Ananas au sirop

Merguez

Saucisson a ail - , cornichons
Panais rapé - Sauce cocktail

vendredi

Posdecolin-d'Alaska-MSC ©F -
Setice créme.
Omelette du chef au fromage

Riz créole
Petits pois aux lardons

Fromage blanc sucré
Bieu

Tarte alichocolat
Fruit de saison

O Origine France Produit labellisé

Recette du chef

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

Nolemdl,




