@ *PARIS - SAINT PIERRE FOURIER L]
® Du 04/05/2026 au 08/05/2026
r Y .
Elémentaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Tomates (régional) © Pizza au jambon Salade Iceberg Yaourt aromatisé Fruit de saison

Concombre - Vinaigrette ';mmt planc BIO a la tomate Macaronis Emmental Eclair au chocolat

. ) te fraich éch
Filet de saumon MSC * - Sauce | gites Gouda (é’mopo € Iralche pomme peche

Carottes rapées - Vinaigrette )
rougail

Haut de cuisse de poulet roti | Brocolis 3 I'ail

Taboulé .
FR O - sauce champignons Riz

Carré de Ligueil Fruit de saison

vendredi

Q Régional €3 Produit de saison © Produit labellis¢ & Bio 0 Origine France © plat signature Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



vendredi

- - w
*PARIS - SAINT PIERRE FOURIER ®
Du 11/05/2026 au 15/05/2026
r Y .
Elémentaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Tomates (régional) © - Raviolis aux légumes Kiri Compote BIO @

Vinaigrette

Concombre - Vinaigrette

Boulettes au boeuf 0. Sauce
au thym

Purée de carotte

Yaourt sucré

Creme dessert au chocolat

Qo Régional ) Origine France ® Bio 2 Produit labellisé ) Plat signature

Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




@ *PARIS - SAINT PIERRE FOURIER L]
® Du 18/05/2026 au 22/05/2026
r Y .
Elémentaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Salade de riz Bio, tomates, Gratin de courgettes
mais, concombre, féta et olive Chipolata -, ketchup M . 9 Fromage blanc sucré Fruit de saison
® acaronis
Vi Filet de saumon MSC “ - Sauce | Spaghetti 5 5 :
Concombre - Vinaigrette aneth Gratin d'aubergines Emmental Creme dessert a la vanille
salade de pommes de terre Roti de boeuf FR 0 - sauce Brocolis & I'ail Suisse sucré Fruit de saison -
arlequin aux oignons
Cake du chef aux légumes Omelette du chef a la Haricots verts ail et persil Edam Cornet de glace vanille
provencgale i
& L
X ____—-"': -
r / - "
E L
E= e &orn.atet::,t (régional) © - Sautfékde dinde FR O - sauce Euréttetde pomme: de terre (3 Brie Fruit de saison —
N § inaigrette paprika arottes aux quatres épices ===
:I ik \.\u
o

D Bio O Origine France O plat signature ¥ Produit labellisé Recette du chef L) Régional Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



*PARIS - SAINT PIERRE FOURIER
Du 25/05/2026 au 29/05/2026

i .
Elémentaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Salade verte Lasagnes bolognaise VBF O Yaourt sucré Melon
Tomates Sauté de dinde FR () - sauce Semoule Mimolette Créme dessert au praliné

aux pruneaux

Concombre - Vinaigrette

Allumettes de porc fagon Coquillettes @

Fromage blanc aux fruits
carbonara O Lentilles 9

Fruit de saison

Oeuf dur -, mayonnaise

vendredi

Riz

Courgettes a |'ail Chanteneige

Chili sin carne @

Fruit de saison

O Origine France ® Bio

Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



@ *PARIS - SAINT PIERRE FOURIER ®
® Du 01/06/2026 au 05/06/2026
r Y .
Elémentaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Tomates (régional) O . TeddyCheese BIO (Ravioles au Yaourt sucré Compote de pommes
Vinaigrette fromage) - Sauce tomate
Salade Iceberg - Vinaigrette -, Lamelles kebab - Sauce blanche - Frites Gouda Pastaque
cro(itons Pain pita q

_ 4 - L . Cake du chef aux pépites de o
Concombre - Vinaigrette Sauté de boeuf FR O - Sauce BIé pilaf Yaourt aromatisé o pep
aux pruneaux chocolat
Friand au fromage Filet de colin d'Alaska MSC % - | Gratin de chou fleur Suisse fruité Fruit de saison e
Sauce creme Fe iy
& L
" ____—-"': -
r / - "
3 N =
B S Melon Sauté de dinde FR L - Sauce Riz créole Vache qui rit Créme dessert a la vanille ——
N § cajun =

[ Régional O Origine France o Plat signature Produit labellisé (5.0 Bio Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



*PARIS - SAINT PIERRE FOURIER
Du 08/06/2026 au 12/06/2026

vendredi

- i
Elémentaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Taboulé ﬁ:ﬁiz haché de veau - Sauce Carotte Carré de Ligueil Fruit de saison
Tomates et mozzarella Omelette du chef %7 - Sauce Riz créole Yaourt sucré Gaufre au sucre
provencale
Salade de blé aux petits Saucisse de volaille - Sauce . . . . . . .
légumes paprika Haricots verts ail et persil Saint Paulin Fruit de saison
Nouilles chinoises aux petits
Sauté de poulet (régional) 0 &
égumes
Concombre - Vinaigrette Dos de colin d'Alaska MSC - - Pommes de terre vapeur Fromage blanc sucré Pasteque
Jus aux herbes

2 Produit labellisé © Régional 0 Origine France

Recette du chef

Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




@ *PARIS - SAINT PIERRE FOURIER ®
® Du 15/06/2026 au 19/06/2026
r Y .
Elémentaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Melon jaune E::ﬂfatte de dinde - Sauce Purée de patate douce Mimolette Compote pomme fraise
Concombre - Vinaigrette Réti de boeuf FR () - sauce Frites Yaourt sucré Créme dessert au praliné
aux herbes
Salade de riz Bio et tomate et 4 9 . ) , ,
@ Pave de merlu MSC Sauce | Gratin de courgettes Edam Fruit de saison
mais citron
Tomates - Vinaigrette Moussaka Végétarienne Suisse fruité Gateau du chef au chocolat &
%
P Ratatouille Boulette au veau - Sauce tomate Spaghettis Yaourt nature Glace a l'eau
< au basilic
>

2 Produit labellisé (1) Origine France D Bio O piat signature Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



@ *PARIS - SAINT PIERRE FOURIER L]
L Du 22/06/2026 au 26/06/2026
r Y .
Elémentaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Samoussa de Légumes zggtﬁ(ge dinde FR () - Sauce Riz Cotentin ail et fines herbes Fruit de saison
Concombre - Vinaigrette Nuggets de blé -, ketchup Pommes de terre rissolées Suisse fruité Cake aux péches
Melon ;g‘;:]de boeuf FR () - Sauce au BIé pilaf Yaourt sucré Fruit de saison
. Filet de colin d'Alaska MSC “ - . ;
Taboulé R Edam Beignet pomme
Sauce citron Riz de Camargue IGP gnet p
r \
§ Salade de bett Bio et
o alade de betterave Bio e , ,
£ S mais @ ver Quiche au poulet Salade Iceberg Fromage blanc sucré Compote de pommes
- . [J)
>

O Origine France Produit labellisé D Bio Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



vendredi

) Origine France

- - w
*PARIS - SAINT PIERRE FOURIER L]
® Du 29/06/2026 au 03/07/2026
r Y .
Elémentaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Gaspacho a la tomate Merguez grillée - Sauce orientale | Semoule Fromage blanc sucré Fruit de saison
Melon S:jttrf de dinde FR () - Sauce Torsades Yaourt sucré Beignet chocolat noisette
Salade de riz Bio, tomates, 0
mais, concombre, féta et olive | Steak de veau L - Sauce aux Petits pois Mimolette Fruit de saison
® oignons
Tomates cerises Pizza au fromage Babybel Glace a l'eau
Pasteque Poisson pané © -, citron Frites Fromage blanc sucré Tarte aux fruits d'été

Produit labellisé & gio

Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



