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®
° SAINT$IERRE FOURIER g ° ® )
- Du 02/11/2026 ay 06/11/2026 "
Adulte
[ ] Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
‘@
) '-E E(z)atr?goetgse!?tgtl-”\?isnai rette 3 Egrublﬁfmtae daeu veau - Fagon Purée de Butternut Emmental Tarte aux pommes
. 3 I'échalote 9 Filet de poisson meuniére Pommes de terre rissolées Fromage blanc sucré Fruit de saison s
3
i' : e Salade de blé et mimolette -
-"“9’{ T Vinaigrette Omelette aux fines herbes Carottes confites a I'orange Yaourt sucré Fruit de saison
| g Céleri rapé - Sauce fagon Quiche au fromage Salade verte Emmental Creme dessert a la vanille
remoulade
!
| Velouté de brocolis Flan au thon Salade verte Fromage blanc nature -, sucre | Brownie du chef au chocolat
s
?}N Boulette au veau - Sauce au
C Syl = | Cake au chévre et butternut & | poivre . , Suisse fruité Fruit de saison p g
Ea- " Carottes rapées Oeufs Florentine et pommes de | Gratin de chou fleur Samos Liégeois chocolat o
\ terre »
N
—— —
»
o Coleslaw breton (carottes et I\:'ll.et dgllsaumon b Spaghetti Peti I Compote fraiche pomme s ‘
5 chou fleur) Em——— Purée de pommes de terre et Fet|t moubei s ananas —
E B Friand au fromage Sauté de dinde FR O -sauce | potiron fomage blanc sticre Cocktail de fruits e
> forestiere J
<S “ v, N
v A

o Plat signature

Recette du chef Produit labellisé O Origine France

Maternelles

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs
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° SAINT$IERRE FOURIER * ° ® )
- Du 09/11/2026 ay 13/11/2026 "
Adulte
[ ] Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
6 -
Lasagnes de légumes a
1 ‘E Taboulé I'égrainé de pois Bio @ Haricots plats aux oignons Edam Fruit de saison
<. 3 Salade verte Emincé de dinde FR O - sauce P 9 Fromage blanc nature Flan caramel -
paprika
S
" M | Salade piémontaise a I'oeuf du "
s T Chef Poisson pané “ - citron . . . Yaourt aromatisé Tarte aux pommes
0 B
{; g Betteraves - Vinaigrette a Pizza au fromage Lot i all el Emmental Compote pomme banane
I'échalote
. !

Férié

i ’)" q Gratin de chou fleur -
5'-'3‘\,"'/ | =1 | Carottes rapées - Vinaigrette Boulhettes au boeuf O - Sauce bécharal © P Compote poire : ;
= S I Endives - noix - Vinaigrette au thym , I, o Tarte au flan o
HI =5 Quiche aux poireaux Salade verte
|
- _l 4
r ; = "
-c 7 . 7 _ b
g zgf:gg gt;epcgmmes de terre au "Iz'gl:ggﬁr(ije podlet- Sauce RizBIO Yaourt sucré SUlineciiiiy
- . . i A i e ——
" B thon et cornichons Galette sarrasin garnie au poulet | Salade verte Petit moulé nature Compote pomme passion =
>
L5
D Bio () Origine France (@ Produit labellisé Maternelles Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs
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, SAINT PIERRE FOURIER o .
s Du 16/11/2026 ay 20/11/2026

[ ] Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
M
@ Sauté de dinde FR ) - Sauce
) '-E Salade de riz au thon dijonnaise Brocolis a I'ail Tomme grise Donuts
N, =0 Céleri rapé - Sauce remoulade Pavé de merlu MSC @ - sauce Torsades Suisse nature sucré Fruit de saison
' aux capres
o
i' : = el 8 G2 oLt e Boulettes au boeuf 0. Facon
My T Az v tajine Semoule Fromage blanc aux fruits Fruit de saison
< 5 Chou blanc rapé - Vinaigrette au = , X )
| £ fromage blanc et cumin Paupiette de dinde - Sauce aux Brunoise provencale Edam Compote poire
oignons
|
| 3 Brandade de colin MSC ; . .
| Samoussa de Légumes Cordon bleu de dinde FR O Yaourt nature sucré Fruit de saison
i
- Tortellini BIO promodore
»»Q?’/ v — S ——r mozzarella @ - Sauce tomate 7 5 &
B4 K E quottes rapees - Vinaigrette au basilic Haricots verts & I'échalote Gguda Fla\n nappé caramel P
i AT Friand au fromage , , P Mimolette Creme dessert caramel 3.
N i Filet de colin MSC “* - Sauce
it citron .
—— —
;/
» _ |
-] e L B ‘
2 Betteraves - Vinaigrette J;t?ablf Eairﬁésge Sgﬂﬁaet ?rsuanuie Ecrasé de pommes de terre Suisse fruité Fruit de saison
. 2 Nems de légumes b P Gratin de brocolis Saint Paulin Liégeois chocolat [y
. a g rune e e
A

0 Origine France

Adulte

© Produit labellis¢ ' Bio

Maternelles

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs
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® SAINT$|ERRE FOURIER g ° ® )
- Du 23/11/2026 ay 27/11/2026 "
Adulte
[ ] Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
6 -
- age s - @
. Salade verte - cro(itons C.h|I| vege.tanlen o Riz créole Yaourt sucré Fruit de saison
X =8 Friand au fromage Filet de colin d'Alaska MSC - | Haricots verts ail et persil Mimolette Créme dessert au caramel
= Sauce citron r
o
" - Sauté de dinde FR O - Sauce
£3 T Bouillon vermicelles créme Mousseline de brocolis BIO Mimolette Créme dessert a la vanille
] = | Chourouge rapé - Vinaigrette | Tortellini ricotta épinards - Sauce | @ Yaourt nature Eclair au chocolat
provencale
',.‘,l' ‘ '_.1 v
|
| Taboulé Boulettes au boeuf () - Sauce Haricots beurre persillés Emmental Compote de pommes

aux olives

5 |
Lt 4 = f dur - mayonnai . . . s ; ;
5""‘// : T Oe:u kil ayonnaise Cuisse de poulet - Jus provencal | Frites Suisse fruité Fruit de saison ¥ '
- i 2 I\/lelzlange carotte et chou blanc Omelette au fromage Jardiniére de légumes Petit moulé nature Compote de fruits e
N rapé - Facon coleslaw re
- _11 Ao
r y - . P s
- Pavé de merlu MSC % - Sauce ) B ‘
g Betteraves - Vinaig\rette ciboulette Purée de Butternut Yaourt aromatisé Beignet pomme ‘
4 c Salade de lentilles a la feta Escalope de dinde - Sauce Macaronis Fruit de saison —
- [:}] . //"‘
> paprika "
L5
D Bio ©® Produit labellisé () Origine France Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs

Maternelles
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PY SAINT$|ERRE FOURIER g ° ® p
- Du 30/11/2026 ay 04/12/2026 "
Adulte
[ ] Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
‘@
~ =R Carottes rapées - Vinaigrette Cordon bleul de dinde FR O Petits pois Mimolette Tarte au chocolat
& =0 Taboulé cs)ﬁ\tl’;i de poulet - Sauce aux Haricots verts aux oignons Yaourt nature Compote de pommes ;
&
' t 7 . 7 . 7
.‘5_ Macedomg de légumes - Emincé de poulet - Sauce fagon . ® Fromage blanc sucré Fruit de saison
B -J V\ayonnaise blanquette Coquillettes Vache qui rit Compote pomme fraise
| £ Salade verte - Vinaigrette Pizza au jambon
|
| Bouillon vermicelles Filet de colin d'Alaska MSC Riz créole Chanteneige Compote de pommes
Sauce a l'oseille ‘
-
Ll q i — . Boulettes au boeuf - Sauce raz el | Gratin de chou fleur - , . , )
Q?f/ h S Salade Piémontaise a |'oeuf hanout , Fo) Yaourt sucre Fruit de saison Y Y
== S b Radis rose - beurre , bechamel *7 Emmental Salade de fruit acapulco s
= Nuggets de poisson - ketchup Purée de pommes de terre :
=1 - _
© Potage de poireaux pommes de | Tortellinis ricotta épinard BIO , , . . . . 8 ‘
g terreg P P @ [<auce crame . Mélange de petits pois et Vache qui rit Fruit de saison
T N . carottes Suisse nature Beignet au chocolat [
- . § Betteraves - Vinaigrette Cuisse de poulet - Sauce paprika g ——
P

() Origine France D Bio Produit labellisé Maternelles Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs
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SAINT PIERRE FOURIER
07/12/2026 ay, 11/12/2026

Adulte

@ Bio € produit de saison = Produit labellisé

lundi

mardi

jeudi

vendredi

Entrées

Plats

Accompagnements

Fromages

Desserts

Haricots verts - Vinaigrette
Friand au fromage

Boulette au veau - Facon
carbonade

Filet de merlu blanc - Sauce
citron

Ecrasé de pommes de terre
Légumes tajine

Fromage blanc sucré
Yaourt nature

Fruit de saison
Eclair au chocolat

Carottes rapées - Vinaigrette

Bolognaise végétarienne -

. N P . Spaghetti Yaourt sucré Fruit de saison
B(Ietteraves - Vinaigrette a (égréné végétale bio) o) Sgla%e verte Vache qui rit Compote de fruits
I'échalote Galette sarrasin garnie au poulet
Salade coleslaw & Roti de dinde CE2 Touche de Lentilles Edam Fruit de saison

paprika

Potage de Iégumes

(Q

Pavé de merlu MSC

- Sauce

Haricots plats aux oignons

Yaourt sucré

Eclair a la vanille

Salade de chou rouge aux i > ; X o
o g clboulette . Coeur de blé Gouda Fruit de saison &
pommes Merguez - Sauce paprika
/
| | r Tartiflett : e : : - ‘
fﬂi?ggoi%eebgeglégumes - C?Jisseed: poulet - Sauce a Epinards a la Béchamel Eﬂsr;,:nftrgllte Errtélrtn(iedseasfgrr; 3 1a vanille s
Mayonnaise |'estragon e
",-.‘ A

Recette du chef

Maternelles

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs
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SAINT PIERRE FOURIER
14/12/2026 ay 18/12/2026

Adulte

lundi

Y E
1 =
w £
,."/' { '-.1
|
f
|
[z al
-
;’/ q -
L N B
|
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r \
=
()]
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2
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0 Origine France

Entrées

Plats

Accompagnements

Fromages

Desserts

Salade de riz au thon
Potage de Iégumes

Paupiette au veau () - Sauce
forestiere
Hachis parmentier végétarien

Poélée de Iégumes

Vache qui rit
Tomme blanche

Fruit de saison
Paris Brest

Betteraves Omelette au fromage Haricots verts a I'échalote Emmental Compote de pommes
Friand au fromage Cordon bleu de dinde Macaronis Yaourt nature Fruit de saison
Crépe au fromage Saucisse de volaille - Sauce Carottes Vichy Yaourt aromatisé Fruit de saison

Italienne

Friand au fromage

Filet de poulet - Sauce aux
marrons

Pommes de terre noisette

Brie

Blche de Noél

Potage carottes au lait de coco
Mousse de canard - cornichons

Poisson pané ©? - citron
Emincé de poulet - Sauce
currywurst

Coquillettes o)
Petits Pois

Chanteneige
Suisse fruité

Cocktail de fruits
Fruit de saison

N

Recette du chef © Produit labellisé = Bio

Maternelles

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs




