
  
  

SAINT PIERRE FOURIER 
Du 02/11/2026 au 06/11/2026 

Adulte 

Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts 

Potage de lentilles 
Haricots verts - Vinaigrette à 
l'échalote 

Boulette au veau - Façon 
carbonade 
Filet de poisson meunière 

Purée de Butternut 
Pommes de terre rissolées 

Emmental 
Fromage blanc sucré 

Tarte aux pommes 
Fruit de saison 

Salade de blé et mimolette - 
Vinaigrette 
Céleri râpé - Sauce façon 
remoulade 

Omelette aux fines herbes 
Quiche au fromage 

Carottes confites à l'orange 
Salade verte 

Yaourt sucré 
Emmental 

Fruit de saison 
Crème dessert à la vanille 

Velouté de brocolis Flan au thon Salade verte Fromage blanc nature - , sucre Brownie du chef au chocolat 

Boulette au veau - Sauce au 
poivre 
Oeufs Florentine et pommes de 

Cake au chèvre et butternut 
Carottes râpées 

Suisse fruité 
Samos 

Fruit de saison 
Liégeois chocolat 

Gratin de chou fleur 

terre 

Filet de saumon MSC 
à l'oseille 

- Sauce 

- Sauce 

Coleslaw breton (carottes et 
chou fleur) 
Friand au fromage 

Spaghetti 
Purée de pommes de terre et 
potiron 

Compote fraîche pomme 
Petit moulé nature 
Fromage blanc sucré ananas 

Cocktail de fruits Sauté de dinde FR 
forestière 

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs Plat signature Recette du chef Produit labellisé Origine France Maternelles 



  
  

SAINT PIERRE FOURIER 
Du 09/11/2026 au 13/11/2026 

Adulte 

Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts 

Lasagnes de légumes à 

Taboulé 
Salade verte 

l'égrainé de pois Bio Edam 
Fromage blanc nature 

Fruit de saison 
Flan caramel 

Haricots plats aux oignons 
Emincé de dinde FR 
paprika 

- Sauce 

Salade piémontaise à l'oeuf du 
Chef 
Betteraves - Vinaigrette à 
l'échalote 

Poisson pané 
Pizza au fromage 

- citron Yaourt aromatisé 
Emmental 

Tarte aux pommes 
Compote pomme banane 

Haricots verts ail et persil 

Férié 

Gratin de chou fleur - Boulettes au boeuf 
au thym 
Quiche aux poireaux 

- Sauce Carottes râpées - Vinaigrette 
Endives - noix - Vinaigrette 

Compote poire 
Tarte au flan béchamel 

Salade verte 
Mimolette 

Potage Crécy 
Salade de pommes de terre au 
thon et cornichons 

Emincé de poulet - Sauce 
Tandoori 
Galette sarrasin garnie au poulet 

Riz BIO 
Salade verte 

Yaourt sucré 
Petit moulé nature 

Fruit de saison 
Compote pomme passion 

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs Bio Origine France Produit labellisé Maternelles 



  
  

SAINT PIERRE FOURIER 
Du 16/11/2026 au 20/11/2026 

Adulte 

Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts 

Sauté de dinde FR 
dijonnaise 

- Sauce 

- Sauce 

Salade de riz au thon 
Céleri râpé - Sauce remoulade 

Brocolis à l'ail 
Torsades 

Tomme grise 
Suisse nature sucré 

Donuts 
Fruit de saison Pavé de merlu MSC 

aux câpres 

Boulettes au boeuf 
tajine 
Paupiette de dinde - Sauce aux 
oignons 

- Façon Velouté de butternut 
Chou blanc râpé - Vinaigrette au 
fromage blanc et cumin 

Semoule 
Brunoise provençale 

Fromage blanc aux fruits 
Edam 

Fruit de saison 
Compote poire 

Brandade de colin MSC 
Samoussa de Légumes Yaourt nature sucré Fruit de saison 

Cordon bleu de dinde FR 

Tortellini BIO promodore 

mozzarella 
au basilic 

- Sauce tomate 
Carottes râpées - Vinaigrette 
Friand au fromage 

Gouda 
Mimolette 

Flan nappé caramel 
Crème dessert caramel 

Haricots verts à l'échalote 

Filet de colin MSC 
citron 

- Sauce 

Jambon braisé - Sauce brune 
Steak haché de poulet - Sauce 
brune 

Betteraves - Vinaigrette 
Nems de légumes 

Ecrasé de pommes de terre 
Gratin de brocolis 

Suisse fruité 
Saint Paulin 

Fruit de saison 
Liégeois chocolat 

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs Origine France Produit labellisé Bio Maternelles 



  
  

SAINT PIERRE FOURIER 
Du 23/11/2026 au 27/11/2026 

Adulte 

Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts 

Chili végétarien 
Salade verte - croûtons 
Friand au fromage 

Riz créole 
Haricots verts ail et persil 

Yaourt sucré 
Mimolette 

Fruit de saison 
Crème dessert au caramel Filet de colin d'Alaska MSC 

Sauce citron 
- 

Sauté de dinde FR 
crème 
Tortellini ricotta épinards - Sauce 
provençale 

- Sauce 
Bouillon vermicelles 
Chou rouge râpé - Vinaigrette 

Mousseline de brocolis BIO Mimolette 
Yaourt nature 

Crème dessert à la vanille 
Éclair au chocolat 

Boulettes au boeuf 
aux olives 

- Sauce Taboulé Haricots beurre persillés Emmental Compote de pommes 

Oeuf dur - mayonnaise 
Mélange carotte et chou blanc 
râpé - Façon coleslaw 

Cuisse de poulet - Jus provençal 
Omelette au fromage 

Frites 
Jardinière de légumes 

Suisse fruité 
Petit moulé nature 

Fruit de saison 
Compote de fruits 

Pavé de merlu MSC 
ciboulette 
Escalope de dinde - Sauce 
paprika 

- Sauce 
Betteraves - Vinaigrette 
Salade de lentilles à la feta 

Purée de Butternut 
Macaronis 

Beignet pomme 
Fruit de saison 

Yaourt aromatisé 

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs Bio Produit labellisé Origine France Maternelles 



  
  

SAINT PIERRE FOURIER 
Du 30/11/2026 au 04/12/2026 

Adulte 

Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts 

Cordon bleu de dinde FR 
Sauté de poulet - Sauce aux 
olives 

Carottes râpées - Vinaigrette 
Taboulé 

Petits pois 
Haricots verts aux oignons 

Mimolette 
Yaourt nature 

Tarte au chocolat 
Compote de pommes 

Macédoine de légumes - 
Mayonnaise 
Salade verte - Vinaigrette 

Emincé de poulet - Sauce façon 
blanquette 
Pizza au jambon 

Fromage blanc sucré 
Vache qui rit 

Fruit de saison 
Compote pomme fraise Coquillettes 

Filet de colin d'Alaska MSC 
Sauce à l'oseille 

- Bouillon vermicelles Riz créole Chanteneige Compote de pommes 

Boulettes au boeuf - Sauce raz el Gratin de chou fleur - 
Salade Piémontaise à l'oeuf 
Radis rose - beurre 

Yaourt sucré 
Emmental 

Fruit de saison 
Salade de fruit acapulco 

hanout béchamel 
Nuggets de poisson - ketchup Purée de pommes de terre 

Potage de poireaux pommes de Tortellinis ricotta épinard BIO 
Mélange de petits pois et 
carottes 

Vache qui rit 
Suisse nature 

Fruit de saison 
Beignet au chocolat 

terre - Sauce crème 
Betteraves - Vinaigrette Cuisse de poulet - Sauce paprika 

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs Origine France Bio Produit labellisé Maternelles 



  
  

SAINT PIERRE FOURIER 
Du 07/12/2026 au 11/12/2026 

Adulte 

Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts 

Boulette au veau - Façon 
carbonade 
Filet de merlu blanc - Sauce 
citron 

Haricots verts - Vinaigrette 
Friand au fromage 

Ecrasé de pommes de terre 
Légumes tajine 

Fromage blanc sucré 
Yaourt nature 

Fruit de saison 
Éclair au chocolat 

Carottes râpées - Vinaigrette 
Betteraves - Vinaigrette à 
l'échalote 

Bolognaise végétarienne - 
Spaghetti 
Salade verte 

Yaourt sucré 
Vache qui rit 

Fruit de saison 
Compote de fruits (égréné végétale bio) 

Galette sarrasin garnie au poulet 

Rôti de dinde CE2 
paprika 

- Touche de 
Salade coleslaw Lentilles Edam Fruit de saison 

Potage de légumes 
Salade de chou rouge aux 

Pavé de merlu MSC 
ciboulette 

- Sauce 
Haricots plats aux oignons 
Coeur de blé 

Yaourt sucré 
Gouda 

Éclair à la vanille 
Fruit de saison 

pommes Merguez - Sauce paprika 

Salade Iceberg 
Macédoine de légumes - 
Mayonnaise 

Tartiflette 
Cuisse de poulet - Sauce à 
l'estragon 

Suisse fruité 
Emmental 

Fruit de saison 
Crème dessert à la vanille 

Épinards à la Béchamel 

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs Bio Produit de saison Produit labellisé Recette du chef Maternelles 



  
 

SAINT PIERRE FOURIER 
Du 14/12/2026 au 18/12/2026 

Adulte 

Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts 

Paupiette au veau 
forestière 
Hachis parmentier végétarien 

- Sauce Salade de riz au thon 
Potage de légumes 

Vache qui rit 
Tomme blanche 

Fruit de saison 
Paris Brest Poêlée de légumes 

Betteraves 
Friand au fromage 

Omelette au fromage 
Cordon bleu de dinde 

Haricots verts à l'échalote 
Macaronis 

Emmental 
Yaourt nature 

Compote de pommes 
Fruit de saison 

Saucisse de volaille - Sauce 
Italienne 

Crêpe au fromage Carottes Vichy Yaourt aromatisé Fruit de saison 

Filet de poulet - Sauce aux 
marrons 

Friand au fromage Pommes de terre noisette Brie Bûche de Noël 

Poisson pané 
Emincé de poulet - Sauce 
currywurst 

- citron Potage carottes au lait de coco 
Mousse de canard - cornichons 

Coquillettes 
Petits Pois 

Chanteneige 
Suisse fruité 

Cocktail de fruits 
Fruit de saison 

Nos menus sont susceptibles de changements selon approvisionnements des fournisseurs Origine France Recette du chef Produit labellisé Bio Maternelles 


